Backgemuse auf Schafskase (von Andrea Gruhlke)

2 Zucchini grob gewdurfelt,

6 Tomaten achteln,

3 gehackte Zwiebeln,

2 Knoblauchzehen gehackt,

2 Paprikaschoten grob gewdurfelt,

3 ERI. Olivendl

Oregano, Thymian, Basilikum, Salz und Pfeffer,

500 g Schafskase

Zubereitung:

Bis auf Schafskase alles in eine Schussel mit dem Olivendl geben
und etwas durchziehen lassen.

Den Schafskase vierteln und in eine Auflaufform geben, das Gemuse oben drauf geben.

Bei 180 Grad 1/2 Stunde im Backofen garen.

Als Beilage etwas Reis oder Bulgur mit Ajvar servieren



